
　      ●配送車の台数確保

●学校給食衛生管理基準の遵守
●業務マニュアルの遵守

　　　　　●市の栄養士による定期的な履行確認
　　　　　●必要に応じて抜き打ちでの履行確認

業務委託

安全安心の見える化（市によるチェック）

契約

　配送

弁当形式の給食調理 
メニュー作成 

配膳室 

弁当形式

の給食 

保冷庫 

保温庫 

牛乳 

教室で喫食 

堺市の中学校給食（選択給食）実施概要            中学校給食事業      527,838千円 

                             中学校給食施設等整備事業   86,230千円 
 

◎安全安心 （衛生管理を徹底できる仕組みを構築）    ◎おいしい （温かい状態での提供）   ◎成長期の生徒に対応 （普通サイズ以外の区分も提供） 

中 学 校 

弁当形式

の給食 

市 教 委 民間業者 

牛乳 

● １カ月単位での事前申込 

保温・保冷コンテナ 

保温カート 

時間管理 
（2時間以内の喫食） 

温度管理 
（10℃以下、65℃以上） 

●加熱調理の徹底 
 ・一般食材は75℃1分間以上の加熱 

 ・ノロウィルス汚染のおそれのある食材は、 

  85℃90秒間以上の加熱 

●施設・設備の衛生管理の徹底 

 ・作業工程表及び作業導線図の作成及び遵守 

適温・適量 

（３サイズ） 

での 

弁当提供 

安全安心の確認 
●学校長による検食 

●給食主任等によるチェック 

●配膳員の配置 

●保温カートの温度確認 

●市の栄養士が栄養バランスのとれた 

  献立を作成 

●給食実施回数分のメニューを作成 
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