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sakai kitchen〈堺キッチン〉認定商品の展示イベントを 

梅田 蔦屋書店で開催します 
 

堺市では、堺の伝統産品とその魅力を引き立てともに輝く逸品を「sakai kitchen〈堺キッチン〉」ブランドとして認定し、

その商品のプロモーションを行うことで伝統産業のブランド力向上に向けた取組を行っています。 

この度、「梅田 蔦屋書店」において、sakai kitchen〈堺キッチン〉の既認定商品の一部を展示します。 

 

1 梅田 蔦屋書店での展示 

場所 梅田 蔦屋書店内 アトリウム側エレベーター前（大阪市北区梅田 3-1-3 ルクア イーレ 9F） 

期間 
令和 6 年 7 月 11 日（木）～7 月 17 日（水）午前 8 時 30 分～午後 9 時 

（※7 月 17 日（水）のみ午後 6 時まで） 

※展示商品は以下の堺伝匠館オンラインショップから購入いただけます。 

オンライン販売：https://www.emallsakai.com/SHOP/193682/list.html  

 

2 sakai kitchen〈堺キッチン〉について 

堺の優れた伝統の技をもっと多くの人に知っていただきたいという思いから立ち上がったブランドで、「道具を愛すること

は、くらしを愛するということ。"日々のくらしを愛する"」をブランドコンセプトに、愛着をもって長く使い続けられる上質な

アイテムを提案し、堺の伝統産業の魅力を発信しています。 

■sakai kitchen〈堺キッチン〉公式ホームページ https://www.sakai-kitchen.jp/ 
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担 当 課：産業振興局 産業戦略部 地域産業課 

電 話：072-228-7534 

フ ァ ッ ク ス：072-228-8816 

  

https://www.emallsakai.com/SHOP/193682/list.html
https://www.sakai-kitchen.jp/
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2024.7.11THU-7.17WED

梅田 蔦屋書店内　アトリウム側エレベーター前
（大阪市北区梅田3-1-3　ルクア イーレ9F）
営業時間 8:30-21:00 ※最終日は18:00まで

sakai kitchen〈堺キッチン〉第1回～第3回の認定商品
を展示いたします。堺の優れた伝統技術をもっと多く
の人に知っていただきたいという思いから立ち上がっ
たブランドです。sakai  k i tchen〈堺キッチン〉を通して
堺の伝統産品とその魅力をご紹介いたします。



一刀斎虎徹
景清
堺孝行
堺・森本
堺山塚

［ 刃 物 ］

CHOPLATE／ａｒｕｃｉ／washitsu. labo

［伝統産品の魅力を引きたてともに輝く逸品］

さささ
にじゆら
左海壺人

［ 注 染・和 晒 ］
梅栄堂

［ 線 香 ］

ONLINE SHOPホームページ Instagram

［お問い合わせ先］ 
株式会社リアルジャパンプロジェクト

T　03-6380-1575
E　sakai.kitchen2022＠gmail.com
U　https://realjapanproject.com

大阪・堺市は

「ものの始まりなんでも堺」と言われるほど、

日本を代表する歴史や文化の

始まりの地とされています。

多くの職人によって

「刃物」「注染・和晒」「線香」など

様々な伝統産業が受け継がれています。
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