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首都圏で堺打刃物や堺市特産品等を展示販売するポップアップイベントを開催します 

伝統と革新が織りなす「堺」クラフト－堺打刃物×瀬戸焼－ 

 

堺市では、クラフトシップス株式会社、Life Creation Space OVE と連携して、堺打刃物のポップアップイベント『伝

統と革新が織りなす「堺」クラフト－堺打刃物×瀬戸焼－』を以下のとおり開催します。 

注目商品は、今年の干支「辰（龍）」をモチーフにした「ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）」です。 「ORIBE 庖

丁（ORIBE KNIFE）」は、堺打刃物の刀身に瀬戸焼の包丁柄をつけた、堺市と愛知県瀬戸市の伝統産業コラボ

レーションの新商品です。 

ポップアップイベント期間中は、堺打刃物や堺市特産品等の展示販売のほか、1 日限定で堺打刃物の切れ味を体

験できるイベントも開催します。またイベント会場である Life Creation Space OVE が今回のイベントのためにメニュー

開発した、堺産農作物や泉北ニュータウンの特産品である「泉北レモン®️」を使ったランチメニューを提供します。 

 

１ イ ベ ン ト 名 伝統と革新が織りなす「堺」クラフト 〜堺打刃物×瀬戸焼〜 

２ 開 催 日 時 令和 6 年 3 月 1 日（金）〜 3 月 31 日（日）午前 10 時〜午後 6 時 

※月曜定休 

３ 場 所 Life Creation Space OVE（東京都港区南青山 3-4-8KDX レジデンス南青山 1F） 

４ イベント内容 

（１）「ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）」を注目商品とした堺打刃物の展示販売 

概要 

堺打刃物と瀬戸焼という異なる伝統産業が 1 つの商品になるまでの製造工程を模型として

展示し、製作背景を知っていただくことで、伝統と革新を体感していただく。「ORIBE 庖丁

（ORIBE KNIFE）」のほか、家庭で使いやすい堺打刃物を展示販売する。 

商品価格 

ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）骨スキ/両刃（シノギ付） 65,560 円 

ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）三徳/黒打両刃 33,550 円 

ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）和ペティ/黒打両刃 30,580 円 

Web ページ 
  

 

 

 

 

 

 ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE） 刀身（堺打刃物） 辰（龍）の柄（瀬戸焼） 

https://www.ove-web.com/staff-blog/b-shop/tsunagaru/entry-1067.html 

https://www.ove-web.com/staff-blog/b-shop/tsunagaru/entry-1067.html


 

   

（２）ワークショップ「堺打刃物で作る OVE ベジバーガー」 

日時 令和 6 年 3 月 9 日（土）午前 11 時〜午後 3 時 

概要 

・堺打刃物の解説、使用体験 

堺打刃物の生産者による解説を聞きながら、堺産農作物などの食材の中から自身で選

んだ食材を切っていただき切れ味を体験いただきます。 

・堺市フェアイベント OVE ベジバーガー 

堺市の今野農園で栽培された菜花とねぎ等の野菜に加え、OVE オリジナルの食べ応え

ある大豆ミートパテを使用したボリューム満点のオリジナルベジバーガー。 

・泉北レモン®️クラフトコーラ 

泉北レモン®️の果汁とピール、花から集めた「泉北レモンの街ストーリー®️Honey」に国

産きび糖と 8 種のハーブ&スパイスをブレンドしており、体に優しいクラフトコーラです。 

解説者 株式会社山脇刃物製作所 二宮 豊 氏 

料金 2,000 円 

定員 15 名（先着順） 

申込 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

（３）堺産農作物を使ったメニューの提供 

日時 
令和 6 年 3 月 1 日（金）〜 3 月 31 日（日） 

ランチ：正午〜午後 3 時 カフェ：午前 10 時〜午後 5 時 

概要 

・たっぷり菜花とレモンの豆乳クリームフェットチーネ レモンオリーブオイルがけ（1,500 円） 

堺市の今野農園で栽培された旬の菜花とねぎに、OVE オリジナルのベジクリームソースを

加え、アクセントに「堺産プレミアム レモンオリーブオイル」をかけた春を感じられる色も香り

も華やかなクリームパスタ。 

・泉北レモン®️とクリームチーズのマフィン（650 円） 

マフィンの生地には、泉北レモン®️のはちみつ、レモンの皮、果汁とクリームチーズを贅沢に

練り込みました。レモンの輪切りシロップ漬けをのせてこんがりと焼き上げた、ふんわりと優し

い甘酸っぱい春らしいマフィンです。焼きレモンの果肉と一緒にお楽しみください。 

OVE ベジバーガー 泉北レモン®️クラフトコーラ 堺産農作物・泉北レモン®️ 

https://www.ove-web.com/event/e-shop/sh-release/entry-1068.html 

https://www.ove-web.com/event/e-shop/sh-release/entry-1068.html


 

・泉北レモンの街ストーリー®️はちみつレモン（750 円） 

はちみつに爽やかな無農薬のレモンを皮ごと漬け込みました。フローラルな香りのはちみつ

に、優しい味わいのレモンが丸ごと楽しめるカラダに嬉しいはちみつレモンです。 

WEB ページ 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（４）物販・展示 

概要 

ランチメニューで使用する「堺産プレミアム レモンオリーブオイル」「泉北レモンの街ストーリー

®️Honey」「泉北レモン®️クラフトコーラ」のほか、泉北レモン®️関連商品を販売。また

「ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）」の柄の産地である瀬戸焼の展示を実施。 

写真 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

たっぷり菜花とレモンの豆乳クリームフェットチーネ 
レモンオリーブオイルがけ 

（1,500 円） 

 

泉北レモン®️とクリームチーズのマフィン 

（650 円） 

泉北レモンの街ストーリー®️はちみつレモン 

（750 円） 

堺産プレミアム 
レモンオリーブオイル 

（3,100 円） 

泉北レモンの街ストーリー

®️Honey 
（1,150 円） 

泉北レモン®️クラフトコーラ 

（1,300 円） 

瀬戸焼（展示のみ） 

https://www.ove-web.com/staff-blog/b-shop/kitchen/entry-1070.html 

https://www.ove-web.com/staff-blog/b-shop/kitchen/entry-1070.html


 

 

（５）同時開催企画「日本の匠を巡る散走」 

日時 令和 6 年 3 月 31 日（日）午前 9 時〜午後 4 時 

概要 

 堺市の伝統産品である堺打刃物や注染手ぬぐいを取り扱う店舗などを巡る「日本の匠を

巡る散走」を実施。暖かくなる春の風を感じながら匠の技に触れていただく。 

 散走とは、ゆったりと気の向くままに自転車を走らせること。Life Creation Space OVE

では季節やテーマに応じた散走を随時実施している。 

料金 8,000 円 

定員 6 名（先着順） 

申込 
  

   ※料金はすべて税込みです。 

 

５ 「ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）」のクラウドファンディング 

   令和 6 年 2 月下旬頃にクラウドファンディングサイト「CAMPFIRE」にて先行発売予約を開始予定。 

 

6 「ORIBE 庖丁（ORIBE KNIFE）」完成までの背景 

堺市東京事務所とクラフトシップス株式会社は、中央日本土地建物株式会社が運営するオープンイノベーション

や官民連携を促進するコワーキングスペース「SENQ」でマッチング。クラフトシップス株式会社が運営する、日本の

職人技術を活かした商品製作を行うものづくりプラットフォーム「CraftShips」を活用した異なる伝統産業の商品開

発に向けて協議を開始。ものづくりプラットフォーム「CraftShips」会員であった株式会社山脇刃物製作所と連携

を進め、堺市伝統産業異業種連携（商品開発・販路開拓）チャレンジ補助金を活用し、「ORIBE 庖丁

（ORIBE KNIFE）」の完成に至った。 

 

問
い
合
わ
せ
先 

担 当 課：市長公室 東京事務所 

電 話：03-5276-2183 

フ ァ ッ ク ス：03-5276-2587 

 

https://www.ove-web.com/event/e-sanso/sa-release/entry-1074.html 

https://www.ove-web.com/event/e-sanso/sa-release/entry-1074.html



