
 

堺市報道提供資料 
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食品ロス削減に向けた普及啓発活動を実施します 

－10月は食品ロス削減月間－ 
 

堺市では、10 月の「食品ロス削減月間」における取組として、食品ロス削減への理解促進と行動の広がりを図ること

を目的に、講演会やイベント、キャンペーン等を以下のとおり実施します。 

今後も、市民の皆様と国・地方公共団体、民間団体等、多様な主体が連携・協働しながら、食品ロス削減の取組

を推進します。 

 

1 協定締結予定事業者との連携事業「順番につれてって！プロジェクト」 

  「てまえどり」による食品ロス削減を目的として、賞味・消費期限が近い食品の購入を促進するキャンペーンです。 

期間 令和 8 年 10 月 1 日（木）～11 月 30 日（月） 

対象店舗 市内のスーパー等 61 店舗（予定） 

内容 
「てまえどり」による期限の近い食品の購入を促進するため、賞味期限または消費期限が 

当日の食品を購入した方に、抽選で景品を進呈します。 

対象者 堺市内在住の方 

応募方法 

購入した商品とレシートの写真を、以下の堺市電子申請システムから応募してください。 

応募者の中から抽選で景品を進呈します。 

https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/28f2b513-1190-42bc-bc59-afc758cd088e/start 

その他 
詳細は以下の堺市ホームページをご確認ください。 

https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/syokuhinrosu/tsuretette.html 

 

2 Eco Challenge One！～食品ロスもプラスチックもみんなで減らすで～ 

本イベントは、令和 8 年 10 月 1 日に締結予定の「堺市における食品ロス及びプラスチック削減に向けた取組に関

する協定」に関して、多くの方に知っていただき、食品ロス及びプラスチック削減に対する理解を深め、具体的な行動

を促進するために開催する PR イベントです。 

日時 令和 8 年 10 月 30 日（金）午後 2 時～午後 4 時 

場所 大阪公立大学 中百舌鳥キャンパス内 スマートエネルギー棟（堺市中区学園町 1-1） 

内容 

①基調講演：ごみ減量ネットワーク 代表 北井 弘 氏（フリージャーナリスト） 

「食品ロスとプラスチック問題の最新動向と私たちにできること」 

②取組紹介：大阪いずみ市民生活協同組合 

③活動紹介：大阪公立大学環境部エコロ助（同大学のエコ活動クラブ） 

④抽 選 会：商品券、ステンレスボトル等のエコグッズ（協定締結予定事業者の協賛品） 

参加費 無料 

https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/28f2b513-1190-42bc-bc59-afc758cd088e/start
https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/syokuhinrosu/tsuretette.html


 

申込方法等 

申込期間：9 月 10 日（木）午後 2 時～10 月 30 日（金）午後 2 時 

以下の堺市電子申請システムからお申し込みください。ただし、当日参加も可能です。 

https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/c9052efd-5155-4c21-a489-9e8cc99aa7c7/start 

その他 
詳細は以下の堺市ホームページをご確認ください。 

https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/EcoChallengeOne.html 

 

3 大阪府主催「食品ロス削減キャンペーン “始末の心”で 売りきり・食べきり・使いきり！」への参画 

  大阪府と連携して、食品ロス削減に向けた行動につなげるために開催するキャンペーンです。 

（1）食品ロス削減キャンペーン 

期間 令和 8 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 

場所 大阪府内小売店（実施事業者名等は、後日大阪府ホームページで公表予定） 

内容 

・各店舗における食品ロス削減に関するポスターやポップの掲出 

・店舗イベント等の啓発活動 

・家庭で使用しない食品を寄附するフードドライブの実施 

・食品ロス削減に関する府民アンケートの実施 

その他 
詳細は以下の大阪府ホームページをご確認ください。 

https://www.pref.osaka.lg.jp/o120110/ryutai/foodloss/r8campaign.html 

 

  （2）食品ロス削減キャンペーンのキックオフイベント 

日時 令和 8 年 10 月 3 日（土）午前 11 時～午後 5 時 30 分 

場所 ららぽーと堺 1 階「Fansta XROSS STADIUM」（堺市美原区黒山 22-1） 

内容 
食品ロス削減に取り組む事業者や市町村等のステージイベント、ブース出展等 

※堺市はブース出展を行う予定です。 

 

4 エコクッキング講座・エコレシピコンテスト 

  食品ロス削減のためにすぐに取り組める内容や工夫を紹介するエコクッキング講座と、野菜や果物から出る端材等

を活用したエコレシピを考案するエコレシピコンテストを開催します。 

  （1）エコクッキング講座 

日程 令和 8 年 10 月 17 日（土）午前 10 時～午後 1 時 

場所 大阪調理製菓専門学校（泉大津市東豊中町 3-1-15） 

内容 
食品を無駄なく使い切る調理方法や、家庭でできる食品ロス削減の工夫を学ぶ講座と料理 

教室を開催します。 

対象者 堺市内在住の中学生以上 

申込方法等 

申込期限：9 月 17 日（木）午前 0 時 

以下の堺市電子申請システムからお申し込みください。 

https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/34b1710f-cea4-4fee-af34-4f7685cb1b18/start 

https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/c9052efd-5155-4c21-a489-9e8cc99aa7c7/start
https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/EcoChallengeOne.html
https://www.pref.osaka.lg.jp/o120110/ryutai/foodloss/r8campaign.html
https://lgpos.task-asp.net/cu/271403/ea/residents/procedures/apply/34b1710f-cea4-4fee-af34-4f7685cb1b18/start


 

定員 30 人※応募者が多数の場合は抽選となります。 

参加費 500 円 

その他 
詳細は以下の堺市ホームページをご確認ください。 

https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/syokuhinrosu/ecocooking1.html 

 

（2）エコレシピコンテスト 

日程 令和 8 年 12 月 12 日（土） 

場所 大阪調理製菓専門学校（泉大津市東豊中町 3-1-15） 

内容 
高校生を対象に、ご家庭で余りがちな食材や野菜・果物の皮、芯、葉等を活用したレシピを 

考案するコンテストです。考案したレシピは堺市ホームページで公表します。 

備考 

堺市立堺高等学校、精華高等学校の生徒が参加します。 

コンテストに向けて、9 月から 11 月まで大阪調理製菓専門学校の講師による指導の下、 

エコレシピ作成に関する授業を実施します。 

その他 
詳細は以下の堺市ホームページをご確認ください。 

https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/ecorecipe 

 

5 食品ロス削減パネル展 

期間 令和 8 年 10 月 1 日（木）～10 月 7 日（水） 

場所 堺市役所 本館 1 階エントランス（堺市堺区南瓦町 3-1） 

内容 
食品ロスの現状や堺市の取組、家庭で実践できる食品ロス削減の工夫等をパネルで紹介し 

ます。 

  

問
い
合
わ
せ
先 

担 当 課：環境局 環境事業部 資源循環推進課 

電 話：072-228-7479 

フ ァ ッ ク ス：072-228-7063 

 

https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/syokuhinrosu/ecocooking1.html
https://www.city.sakai.lg.jp/kurashi/gomi/gomi_recy/recycle/ecorecipe

